
K U K U G I L D A  4,5€
   La clásica vasca, tuneada con huevito de codorniz y mini corazón de alcachofa

H O J A L D R E S  D E  T X I S T O R R A   4,5€ 
   Txistorra vasca envuelta en hojaldre de mantequilla, al horno

B Ö R E K   12 €
   Pasta filo rellena de queso feta y emmental con hierbabuena

DEGUSTACIÓN DE SALCHICHAS ALEMANAS  19€
   3 Salchichas (landwurst, bratwurst y curry bratwurst), pepinillo,
   cebolla crujiente, mostaza, chucrut y ketchup

S A L M Ó N  P A S T Y   12 €
   Empanadillas de hojaldre de mantequilla rellena de salmón con puerro y azafrán

R Ú S T I C O  D E  C H A M P I Ñ Ó N   11€ 
   Portobellos rellenos de mantequilla de tomate seco,
   ajo y tomillo, sobre tostada con mostaza

L U M P I A   12€
   Rollos de pasta brik, rellenos de carne de cerdo, verdura y gambón

E N S A L A D I L L A  V A S C A   9€
   La clásica con patata, bonito del norte, mayonesa y piparra

B E R E N J E N A S  C H I M I C H U R R I   12€
  Berenjena japonesa al horno, con chimichurri y miel de azahar

G U A C A M O L E  C O N  T O T O P O S   12€
   El clásico guacamole  chilango

K I N I L A W   12€ 
   Lomo alto de atún con leche de coco, corteza de cerdo,
   peineta de arroz y helado de jengibre y lima

B L I N I S  C O N  A H U M A D O S   16€ 
   Tortitas con selección de pescados ahumados, crème fraîche y salsa fox

R O O S T E R  P U N T A L E T T E   14€ 
   Pepitoria de crestas de gallo con puntaletes

P O L L O  T I K K A  M A S A L A   14€ 
   La receta clásica londinense, acompañado de arroz

L E N T E J A S  D E L   14€
   Estilo abuela (maña), guisadas con champiñón, morcilla y un toque de aguardiente 

C H E O N G  L I E W   14€
   Panceta de cerdo marinada en canela, mandarina y anís, sobre arroz basmati
   nuestro arroz con cosas, cosas con arroz 

C A L L O S  D E  B A C A L A O   15€ 
   Con el sabor de los callos tradicionales, pero de pescado

C H I P I R O N E S  E N  E S C A B E C H E   12€ 
   Rellenos en escabeche tradicional, acompañados de arroz venere

C O D I L L O   19€ 
   Con pure de patata y chucrut, para compartir

T A B L A  D E  Q U E S O S  A R T E S A N O S   16€ 
   Según nos apetezca, artesanales de Cultivo y de Casas de Hualdo

T A B L A  D E  C H I C H A R R Ó N  G A D I T A N O   12 €
   Chicharrón gaditano cortado fino con AOVE y regañá

T A B L A  D E  I B É R I C O S  1 0 0 + 1 0 0  20€ 
   100% Ibérico y 100% bellota.  Jamón, lomo y salchichón

T A P A  D E  L E N G U A   10 €
   Salmuerizada y cocinada durante horas, con salsa de hierbas. Un fiambre castizo

P Ã O  D E  Q U E I J O     4€
   Bola de polvillo de yuca y huevo rellena de mozarella

M O L L E T E  D E  P A S T R A M I    14 €
   Mollete de pan cristal, coleslaw, pastrami, pepinillo y mostaza de cerveza

P A U L I N H O  D O  M A N É    11 €
   Suizo con mortadela boloñesa y provolone a la plancha con mayonesa de mostaza

W R A P  D E  R O A S T B E E F    12€
   Tortillas de trigo con roast beef, rúcula, crème fraîche y mermebolla 

K A T S U  S A N D O    14 €
   Sandwich de cerdo rebozado en panko con tonkatsu casera

W A G Y Ū  S A N D O    16 €
   Sandwich de ternera wagyu rebozada en panko con tonkatsu casera

H O T  D O G    8 €
   Clásico de Coney Island con berlinesa y con todo 

                                          Pollo
                                   Lentejas y butifarra
                            Bicalao (2 bacalaos: Ahumado e hígado)
                     Queso azul y membrillo
              Pato a la naranja
      Almejas
Jamón ibérico y huevo

P O S T R E S  D E   (según disponibilidad)

Tarta de zanahoria  6,5 € 
              Tarta de limón 5,5 € 
            Tarta de manzana 7,5 € 
                 Tarta de chocolate 6,5 € 
                            Tarta selva negra 6€ 
                                    Tarta de queso 7€
                    Helados calientes Gelatta 6,5 € 
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T O R T I L L A S

C R O Q U E T A S
  2,50 € / UD.

T O R T I L L A  D E  P A T A T A S    11 €
   Jugosa, sin cebolla. 3 huevos

T O R T I L L A  D E  B A C A L A O   14 €
   Estilo sidrería vasca, con cebolleta y piparra

T H O R - T I L L A    15 €
   Con salsa de gambas al ajillo por encima 


